
 

ENTRÉES 

Tomate antiboise, ventrèche de thon à l’huile, salade de roquette, 

fenouil mariné au citron 

OU 

3 huîtres de la ferme marine d’Artouan, et leur beurre foisonné aux algues 

 
PLATS 

Filet de daurade sébaste rôti, purée de pommes de terre, 

condiments méditerranéens, fumet crémé spigol 

OU 

Viande braisée du moment, tombée de fenouil à l’orange, jus crémé à l’ail noir 

OU 

Véritables tagliatelles au basilic 

 
DESSERTS 

 
Demi-jonchée de la maison Jarnan aux fruits de saison ou nature 

OU 

Financier pistache, gelée de fraise, crème de tonka 

 

 

 

28€ 
35€ 


